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LABORATORIO DE INVESTIGACION Y ANALISIS

MAS DE 30 ANOS DE EXPERIENCIA EN
ANALISIS DE ALIMENTOS Y PRODUCTOS
COSMETICOS Y SUS MATERIAS PRIMAS

ANALISIS PARA
EL SECTOR ALIMENTARIO

ENSAYOS

NUTRIENTES CONTAMINANTES ALERGENOS ADITIVOS RESIDUOS
Proteinas Micotoxinas Gliten Colorantes Antibidticos
Grasas Metales pesados Soja Conservantes Hormonas
Azicares Pesticidas Leche Acidificantes

Vitaminas Dioxinas y PCB Frutos secos Antioxidantes
Minerales Aminos biogénicos Edulcorantes s ‘
A

Aminodcidos E i

Acidos grasos !‘ i ’

MICROBIOLOGICOS PROPIEDADES FiSICAS ' -
Microorganismos indicadores de higiene pH

Patégenos Viscosidad

Control de ambientes y superficies Densidad

Identificaciéon de microorganismos Punto de fusién

Test de esterilidad Organoléptico
PRODUCTOS

Piensos Alimentacién infantil
Productos cdrnicos Harinas y derivados
Productos de la pesca Complementos alimenticios
Ovoproductos Productos dietéticos
Ldacteos Platos preparados

Frutas y verduras Pastas alimenticias
Bebidas Productos puros

Aguas
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